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DONATELLA CINELLI COLOMBINI, Toskana

Donatella Cinelli Colombini ist Tochter der hoch angesehenen Familie Colombini, Besitzer der

Fattoria dei Barbi, dem neben Biondi-Santi wohl ältesten und renommiertesten Brunello di

Montalcino Weingut. Nach dem Tod des Vaters wurde die Fattoria dei Barbi unter den

Geschwistern Colombini aufgeteilt. Donatella führt einen Teil der Weinberge auf der Fattoria

Casato in Montalcino und erzeugt dort ihren eigenen Brunello.

Auf ihrem zweiten Weingut, der Fattoria del Colle nördlich von Montalcino, produziert sie

einen herrlichen Chianti Superiore und den Leone Rosso. Kaum eine Frau in Italiens

Weinbranche hat ein so hohes Ansehen und soviel Einfluss wie Donatella Cinelli Colombini. Sie

ist Erfinderin der "Cantine Aperte", einer Aktion der italienischen Winzer, bei der jährlich

hunderttausende Weininteressierte die Weinkeller besuchen und kostenlos die Weine

degustieren können. Sie ist eine unermüdliche Verfechterin restriktiven Qualitätsstrebens

und hat wie kaum eine Andere Kultur und Tradition der Region um Montalcino beschrieben

und gepflegt. Auf beiden Weingütern arbeiten sowohl in Keller wie Verwaltung ausschließlich

Frauen. 

Tochter Violante hat inzwischen die Rolle ihrer Mutter Donatella eingenommen und engagiert

sich ebenso wie diese für den Wein-Tourismus, ohne den Blick auf die Qualitätssteigerungen

ihrer Weine aus dem Blick zu verlieren.

Brunello di Montalcino Riserva 2018 BIO

Die Brunello Riserva wird nur in den besten Jahrgängen erzeugt. Nach dem aufregenden

Jahrgang 2016 folgt nun der fulminante Jahrgang 2018: Aus den besten Trauben entsteht ein

großer Wein, der dreieinhalb Jahre im Holzfass reifte und ein weiteres in der Flasche. Sein

betörendes Bukett ist hoch komplex, edle Holznoten und reife Kirschfruchtsind eng verwoben

mit dezenter Würze mediterraner Kräuter wie Rosmarin, Thymian und Oregano. Am Gaumen

folgt ein grandioser Auftakt von saftiger Amarenakirsche, Schattenmorellen, Kaffee und

Röstaromen, getragen von feinsten, engmaschigen Tanninen. Das alles ist super intensiv ohne

jede Schwere, mit enormer Finesse erscheint das Finale endlos lang. Faszinierend!

Weinsorte:

Trinken bis: 2032

Inhalt: 0,75 L

Passt zu:
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