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VALDUERO, Gumiel de Mercado

Valduero wurde im Jahr 1984 von Gregorio Garcia Alvarez Gumiel de Mercado gegriindet.
Zusammen mit seinen beiden Téchtern Yolanda und Carolina entwickelte er Valduero zu
einem der fiihrenden Betriebe in Ribera del Duero. Mit dem Neubau der Keller im Jahr 2000
gelang der Sprung nach ganz oben, heute erzeugt die Familie einige der besten Weine
Spaniens, ja sogar der Welt. Fiir Yolanda Garcia Viadero, die verantwortliche Onologin, sind
das seit 40 Jahrgdngen gelebte Umweltbewusstsein und die Natirlichkeit des Betriebes keine
Modeerscheinung, sondern gelebte Uberzeugung und Notwendigkeit fiir einen gesunden
Weinbau.

Der spektakuldre Keller wurde in den Hang hinein gebaut, so dass mit Hilfe der Schwerkraft
auf viele Pumpvorgange verzichtet werden kann. Die 200 Hektar Reben liegen direkt um die
Keller herum oder in unmittelbarer Ndhe. Dank der Hohenlage (zwischen 800 und 900 m) und
dem trockenen Klima sind die Ertrage sehr niedrig und die Trauben kleinbeerig. Das fordert
die Qualitdt enorm, dennoch werden einige der Spitzenweine nur in den besten Jahrgangen

erzeugt. Einzigartig dirfte auch der Weinclub sein, dem mehr als 500 Prominente angehdren,
darunter Nobelpreistrager, Spitzenkdche und Weltklasse-FuRballer, Literaten, Opernsanger
und viele mehr.

Valduero Una Cepa Premium 2015

Der Spitzenwein Una Cepa Premium wird nur in auBergewdhnlichen Jahrgangen erzeugt.
Die Tempranillo Trauben stammen von Weinbergen im Alter von 50-70 Jahren in 890 m
Hohe, mit Kleinst-Ertragen von kaum 700 L/ha. Nach der manuellen Lese und sorgfaltiger
Selektion des Traubenguts reift er 3 Jahre in Barriques und wird mehrere Jahre in der
Flasche verfeinert. Das groRartige Bukett zeigt satte, reife, tiefgriindige schwarze Frucht,
feine Gewlirze und edle Holzer. Am Gaumen zeigt er sich seidig, kraftvoll und sehr prazise. Ein o ltucro
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Wein voller Energie und mit spektakuldrem Tiefgang, kraftvoll aber ohne jede Spur von
iberméRiger Opulenz. Die feingliedrigen Tannine bleiben hoch elegant, das faszinierende
Finish hallt endlos nach, sehr beeindruckend!
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