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TENUTA ORNELLAIA, Bolgheri

Erst 1981 wurde die Tenuta Ornellaia von Lodovico Antinori gegriindet, wenige Jahre spater
zdhlte sie zu den besten und beriihmtesten Betrieben der Welt. Zunachst mit dem Ornellaia,
einer Cuvée aus den Bordeauxsorten Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot. Doch
schon bald gab es den reinsortigen Merlot Masseto, der heute zu den weltbesten Merlot zdhlt
und inzwischen als eingenstandiges Weingut gefiihrt wird. Die Familien Mondavi und
Frescobaldi kauften Ornellaia von den Antinoris, heute gehéren beide Betriebe komplett der
renommierten Familie der Frescobaldis.

Das spektakuldre Anwesen umfasst 99 Hektar Reben, die ausschlieBlich mit franzésischen
Rebsorten bestockt sind. Sie gedeihen in den geschiitzten Parzellen der DOC Bolgheri auf je
nach Hohenlage unterschiedlichen Terroirs, die von maritim tGber alluvial bis zu vulkanischen

Ursprungs sind. Jahr fir Jahr steigt die Qualitat aller Weine spirbar, was nicht zuletzt dem
deutschen Onologen Axel Heinz (der das Weingut 2023 verlassen hat) zu verdanken ist. Dem
Team von Ornellaia gelingen aber nicht nur zwei méachtige Spitzenweine mit einer
unglaublichen Frische, sondern mit Le Volte und Serre Nuove zwei Einstiegsweine, die
erstklassigen Genuss bieten.

Le Volte dell' Ornellaia 2023 Magnum

Schon der Einstieg in die Welt der Weine von Ornellaia ist entziickend. Denn die Cuvée Le
Volte aus 55% Cabernet Sauvignon, 54% Merlot und 5% Petit Verdot, die Giberwiegend in den
gebrauchten Fassern des Ornellaia Gber 10 Monate ausgebaut werden, strotz vor Saftigkeit
und Fruchtigkeit, bleibt aber immer elegant dank der reifen rassigen Saure. Der Jahrgang
brachte perfekte Merlot-Trauben hervor, die mit Brombeer- und Pflaumenfrucht verfihrerisch
dem Gaumen schmeichelt. Dank der seidigen Gerbstoffe mit ausreichend Spiel versehen
strahlt er Erhabenheit und Harmonie aus.
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