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VALDUERO, Gumiel de Mercado

Valduero wurde im Jahr 1984 von Gregorio García Álvarez Gumiel de Mercado gegründet.

Zusammen mit seinen beiden Töchtern Yolanda und Carolina entwickelte er Valduero zu

einem der führenden Betriebe in Ribera del Duero. Mit dem Neubau der Keller im Jahr 2000

gelang der Sprung nach ganz oben, heute erzeugt die Familie einige der besten Weine

Spaniens, ja sogar der Welt. Für Yolanda García Viadero, die verantwortliche Önologin, sind

das seit 40 Jahrgängen gelebte Umweltbewusstsein und die Natürlichkeit des Betriebes keine

Modeerscheinung, sondern gelebte Überzeugung und Notwendigkeit für einen gesunden

Weinbau.

Der spektakuläre Keller wurde in den Hang hinein gebaut, so dass mit Hilfe der Schwerkraft

auf viele Pumpvorgänge verzichtet werden kann. Die 200 Hektar Reben liegen direkt um die

Keller herum oder in unmittelbarer Nähe. Dank der Höhenlage (zwischen 800 und 900 m) und

dem trockenen Klima sind die Erträge sehr niedrig und die Trauben kleinbeerig. Das fördert

die Qualität enorm, dennoch werden einige der Spitzenweine nur in den besten Jahrgängen

erzeugt. Einzigartig dürfte auch der Weinclub sein, dem mehr als 500 Prominente angehören,

darunter Nobelpreisträger, Spitzenköche und Weltklasse-Fußballer, Literaten, Opernsänger

und viele mehr.

Valduero Una Cepa 2021

Una Cepa bedeutet ein Rebstock, denn der Ertrag eines Stocks reicht gerade mal aus, um eine

Flasche zu füllen. Bei einem niedrigen Ertrag von weniger als 24 Hektoliter pro Hektar

erbringen die mehr als 50 Jahre alten Reben in den kühlen und trockenen, hochgelegen

Weinbergen von Valduero einfach nicht mehr. Die Tempranillo bleibt hier kleinbeerig und

dickschalig. Nach der spontanen Vergärung reift er 18 Monate in Barriques, und ein weiteres

Jahr in der Flasche. Das fantastische Bukett ist tiefgründig und sehr komplex, neben satter,

reifer dunkelbeeriger Frucht zeigen sich feine Röst- und Holzaromen, etwas Tabak und Vanille.

Super saftig und frisch entzückt die beerige Frucht den Gaumen, die Säure ist fein und lebhaft,

herrlich elegante Gerbstoffe werden von feinen Würznoten begleitet. Lange bleibt er am

Gaumen haften.

Weinsorte:

Trinken bis: 2035

Inhalt: 0,75 L
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