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WEINGUT JULIA SCHITTLER, Zornheim

„Bei uns soll sich die Tradition immer weiterentwickeln, damit unsere Weinkultur lebendig

bleibt. Nur was gelebt wird, bleibt bestehen – und was besteht, ist im Fluss und verändert

sich. Man muss kein Buddhist sein, um das so zu sehen. Stillstand ist ein Fall fürs Museum. Ich

will das Althergebrachte behutsam dem Heute und dem Morgen anpassen.“

Keine leichte Aufgabe, die sich Julia da selbst gestellt hat: Sie will die beiden

Familienweingüter Schittler und Becker auf ein neues Niveau zu heben. Die gelernte Winzerin

hat nach Abschluss der Technikerschule für Weinbau und Önologie und ein paar

Rucksacktouren die volle Verantwortung für die Betriebe in Zornheim (unweit von Mainz) und

Weinolsheim übernommen. Zusammen mit ihrem Bruder Dominik ist sie die 9. Generation der

Weinbaufamilie, mit einem jungen Team geht sie - ausgezeichnet als VINUM-Jungwinzer-

Talent - die Veränderungen an.

Die Weinberge um Zornheim – Gottesgarten, Guldenmorgen – haben uns mächtig

beeindruckt, genauso wie die Weine. Auch wenn da noch Luft nach oben ist, sind wir der

Meinung: Gib jungen, ambitionierten Menschen eine Chance!

Pinot Noir trocken Gottesgarten 2022

Julia bester Rotwein stammt aus der Einzellage Gottesgarten in Zornheim, eine von Löss und

Lehmmergel geprägte Lage. Nach selektiver Handlese wird der Spätburgunder spontan im

großen Holzfass vergoren und ausgebaut. Eine faszinierende, vielschichtige und tiefgründige

Kirschnase macht Appetit auf den ersten Schluck. Der gefällt sofort mit saftiger, dichter

Kirschfrucht, die von fein verwobenen Tanninen getragen wird. Das Spiel der feingliedrigen,

reifen Säure wird von mineralischen Akzenten begleitet, er bleibt lange am Gaumen haften.

Ein Wein mit kleinen Ecken und Kanten, die die Zeit schleifen wird. Jetzt schon schön und sehr

trinkig, aber auch mit Reifepotenzial gesegnet.

Weinsorte:

Trinken bis: 2029

Inhalt: 0,75 L

Passt zu:
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