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VINOS SANZ, Rueda

Gute WeilBweine aus Spanien sind Mangelware. Bisher konnten sich nur zwei Regionen mit
attraktiven WeiBweinen profilieren. Im Rias Baixas entstehen aus der Alvarinho-Traube Weine,
die dem Riesling geschmacklich nahe kommen, aber relativ teuer sind. In Rueda hingegen
werden aus der Verdejo-Traube hoch attraktive Publikumsweine erzeugt, die ein groRartiges
Preis-/Genussverhaltnis auszeichnet. Darum sind die Weine aus Rueda en vogue!

Der Familienbetrieb Vinos Sanz ist der alteste in Rueda. Seit 6 Generationen erzeugen die
Nachfahren von Donatos Sanz seit 1870 spanische Premium-WeiRweine aus der Sorte Verdejo.
Als 1980 die DO Rueda geboren wurde, verlagerte die Familie alle Aktivitdten in die neue DO.
Vinos Sanz besitzt heute die éltesten Anlagen von Sauvignon Blanc in der Region.
RegelmadRige Investitionen in Kellertechnik und sorgfdltiger Weinbau, der auf die Eigenheiten
der Rebsorten und die unterschiedlichen Terroirs abgestimmt ist, haben Vinos Sanz zu einem
Qualitdtspionier gemacht. Das Herzstlick der Weinberge ist die Finca La Colina, aus der die
besten Weine stammen.

Verdejo Cien x Cien Finca La Colina 2023

Dieser spektakulare reinsortige Verdejo von mehr als 50 Jahre alten Reben aus der Finca La
Colina gehort zu den besten Weinen des Anbaugebietes! Nach der Selektion gart der Most bei
kihlen Temperaturen, Gber 5 Monate reift der Wein dann auf seinen Hefen mit
gelegentlichem Aufriihren (Batonage). Das verleiht ihm eine wunderbare Cremigkeit. Das
Bukett ist tiefgriindig und vielschichtig mit Noten von griinem Apfel, rosa Grapefruit und
feinen krauterigen Akzenten. Am Gaumen ist der enorm saftige Auftakt geprdgt von
Apfelfrucht, Zitrusfrichten und etwas griinem Tee. Der feine Schmelz ist mundfillend,
stoffig, und die elegante Saure tragt die deutlich wahrnehmbare, salzige Mineralitat in ein
langes Finale. Sehr tiberzeugend!

Weinsorte: O

Trinken bis: 2028

Inhalt: 0,75 L

Passt zu: @
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