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WEINGUT JULIA SCHITTLER, Zornheim

„Bei uns soll sich die Tradition immer weiterentwickeln, damit unsere Weinkultur lebendig

bleibt. Nur was gelebt wird, bleibt bestehen – und was besteht, ist im Fluss und verändert

sich. Man muss kein Buddhist sein, um das so zu sehen. Stillstand ist ein Fall fürs Museum. Ich

will das Althergebrachte behutsam dem Heute und dem Morgen anpassen.“

Keine leichte Aufgabe, die sich Julia da selbst gestellt hat: Sie will die beiden

Familienweingüter Schittler und Becker auf ein neues Niveau zu heben. Die gelernte Winzerin

hat nach Abschluss der Technikerschule für Weinbau und Önologie und ein paar

Rucksacktouren die volle Verantwortung für die Betriebe in Zornheim (unweit von Mainz) und

Weinolsheim übernommen. Zusammen mit ihrem Bruder Dominik ist sie die 9. Generation der

Weinbaufamilie, mit einem jungen Team geht sie - ausgezeichnet als VINUM-Jungwinzer-

Talent - die Veränderungen an.

Die Weinberge um Zornheim – Gottesgarten, Guldenmorgen – haben uns mächtig

beeindruckt, genauso wie die Weine. Auch wenn da noch Luft nach oben ist, sind wir der

Meinung: Gib jungen, ambitionierten Menschen eine Chance!

Sauvignon Blanc trocken 2023

Die Charakterweine aus dem Zornheimer Berg sollen individuelle, charakterstarke Wein sein.

Der trockene Sauvignon Blanc zeigt im Duft einen unaufdringlichen Hauch von grüner Paprika

und frisch gemähtem Rasen, Noten von schwarzer Johannisbeere und einen ganzer Korb

gelber Früchte – also genau das, was ein guter Sauvignon Blanc ausmacht. Durch den hohen

Kalkanteil im Lössboden des Sonnenplateaus Zornheimer Berg bekommt der Wein außerdem

eine feine, mineralische Würze, die durch eine zwanzigstündige Maischestandzeit noch weiter

herausgearbeitet wurde. Zusammen mit dem harmonischen Säurerückgrat hat man so eine

extrem erfrischende, spannende Aromatik im Glas.

Weinsorte:

Trinken bis: 2026

Inhalt: 0,75 L

Passt zu:
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