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WEINGUT BURG RAVENSBURG, Baden

Im Jahr 1251 erstmals urkundlich erwähnt, ist das Weingut Burg Ravensburg nicht nur eines

der ältesten weltweit, es ist auch für seine historischen Einzellagen bekannt. Diese liegen an

südwestlichen bis südöstlichen Hängen und tragen charakteristische Namen wie Riesling

HUSARENKAPPE oder KAPELLENBERG, der Burgunder ist als LÖCHLE und der Blaufränkisch

als DICKER FRANZ bekannt. Weingutsleiter Claus Burmeister sieht diese jahrhundertlange

Bewirtschaftung der Weinberge (34 Hektar) als eine besondere Erfahrung, die verpflichtet.

Die Umstellung auf biodynamische Kultivierung erfolgte behutsam, die Lese erfolgt

ausschließlich von Hand, nach sorgfältiger Selektion gären die Moste nur mit natürlichen

Hefen. Schonendes Pressen und der weitestgehende Verzicht auf Pumpvorgänge sind eine

Selbstverständlichkeit. Die Weine bekommen die Zeit, die sie brauchen und zeigen so

unmissverständlich ihre Herkunft. Weine von unverwechselbarem Charakter, oft mit langer

Reife im Fass und /oder in der Flasche sind ein Geschenk des Visionärs Claus Burmeister an die

Freunde hochkarätiger, authentischer Weine.

4 rote Trauben Gault Millau 2025

Blaufränkisch GG Dicker Franz 2018

Seinen Namen verdankt die Lage einem gegenüber den kulinarischen Genüssen sehr

aufgeschlossenen Burgherren der Ravensburg aus dem 18. Jahrhundert, genannt „Dicker

Franz“. Seither ist die Lage für einen charakteristischen Blau-fränkisch (Lemberger) bekannt.

Bereits nach dem Dreißigjährigen Krieg soll der Blaufränkisch dort erstmals angepflanzt

worden sein. Somit war er einer der ersten Weine dieser Rebsorte in Deutschland. Die

Weinberge liegen, mit einer Steigung von bis zu 35 Prozent, an der Südwestflanke direkt

unterhalb der Burg Ravensburg und „schauen“ auf den Ort Sulz-feld. Die Südwestexposition

ermöglicht bis spätabends Sonne, sowie einen hervorragenden Schutz von kalten Ostwinden,

jedoch eine sehr gute Durchlüftung von Westen her. Die tiefgründigen Böden sind geprägt

von mineralischem Gipskeuper. 14 Monate reift der Wein in Barriques (30% neu), unfiltriert

kommt er auf die Flasche. Intensive Krachkirschfrucht prägt den Duft, charmant und super

saftig verwöhnt er den Gaumen mit viel Weichselkirsche, weiche und geschmeidige Tannine

begleiten das lange Finale. Herrlicher Trinkfluss!

Weinsorte:

Trinken bis: 2035

Inhalt: 0,75 L

Passt zu:
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