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CLOS CULOMBU, Lumio (Calvi)

Zwischen Meer und Bergen, wo der Duft von Macchia und Salz in der Luft liegt, schmiegt sich

das Weingut Clos Culombu in die Hügel der Balagne, der Nodwestecke Korsikas. Seit 1973

widmet sich die Familie Suzzoni hier dem Weinbau. Was als Vision des Onkels Paul begann,

hat sich zu einem der spannendsten Weingüter Korsikas entwickelt. Heute führt Etienne

Suzzoni mit seinen Kindern das Erbe fort – mit Leidenschaft, Bodenständigkeit und einem

tiefen Respekt für die Insel.

Die Reben wachsen auf kargen Granitböden, durchzogen von Sand und Lehm, in

unmittelbarer Nähe des Meeres. Diese Mischung schenkt den Weinen jene charakteristische

Frische, jene salzige Mineralität, die man sofort mit Korsika verbindet. Angebaut werden

heimische Sorten wie Vermentinu, Niellucciu und Sciaccarellu – Trauben, die das wilde Herz

der Insel in sich tragen. Clos Culombu arbeitet biologisch und zunehmend biodynamisch.

Maultierstute Bianca zieht leise ihre Bahnen zwischen den Reben, der Keller ist modern, doch

die Philosophie bleibt einfach: so wenig Eingriff wie möglich, so viel Ausdruck wie nötig. Hier

entstehen Weine mit Seele – klar, lebendig, authentisch korsisch.

Clos Culombu ist mehr als ein Weingut. Es ist ein Stück Korsika in der Flasche – ein

Versprechen an alle, die Wein nicht nur trinken, sondern erleben wollen.

Culombu Rouge 2024

Was für ein starker Wein! Trotz seiner recht hellen rubinroten Farbe ist er ein ausdruckstarker,

eleganter, tiefgründiger, großer Rotwein, der zeigt, welches Potenzial Korsika und besonders

Culombu haben. Die Sorten Sciaccarellu (50%), Niellucciu (30%), Syrah (10%), Minustellu (5%)

und Carcaghjolu Neru scheinen die Böden mit stark verwittertem Granit zu lieben und

besonders viel Mineralien einzulagern. Nach einwöchiger Kaltmazeration starte die Gärung

mit den wilden Hefen, 6 Wochen bleibt er auf den Schalen. Der 6 monatige Ausbau erfolgt

ohne jeden Holzeinfluss im Betontank. Die attraktive, intensive Beerenfrucht prägt das

komplexe und elegante Bukett. Die Frucht dominiert auch den Geschmack, kommt aber

zunächst leicht und verspielt daher. Dann nimmt sie gewaltig an Fahrt auf und bleibt dabei

unglaublich komplex und nuanciert. Feinste Gerbstoffe spielen mit den mineralischen Noten,

super delikat und verführerisch klingt er lange im Finale nach.
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